Doradca

smaku
Kurki po mysliwsku
MAGICAL66
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
kurki 60 dkg
boczek wedzony 15 dkg
cebula 1 szt
wino biate kieliszek
smietana kremowa 2 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku
koperek do dekoracji

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczysci¢,optukac,wieksze przekroi¢ na pot,boczek pokroi¢ w mate plasterki i
podsmazy¢,dodac pokrojong w kostke cebule i zeszkli¢ jg,dodaé grzyby,oprészy¢ lekko
maka,podla¢ winem i smazy¢ na matym ogniu przez 30 minut,po zdjeciu z ognia przyprawic¢
Smietanka i posypac koperkiem.



