Doradca
smaku

Kaczka po mysliwsku

. ANNA2221
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
kaczka 1 szt
stonina 1 kg
biate wino 1/2 szklanki
maka 1/2 szklanki
sol 1 szczypta
borowiki 100 g
natka pietruszki 5 siekana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sprawiong kaczke umy¢ i doktadnie natrze¢ na zewnatrz i od Srodka przyprawa do drobiu po
mysliwsku Prymat. Skére kaczki lekko naktu¢ i pozostawi¢ na 30 minut w temperaturze pokojowe;.
Naszpikowac stoning i piec w piekarniku do catkowitego zrumienienia. Nastepnie kaczke przetozy¢
do brytfanny i dusi¢ do miekkosci. Sporzadzi¢ sos dodajgc 100 g przysmazonych wczesniej
borowikéw lub pieczarek, troche biatego wina oraz zawiesine z maki i wody. Zagotowad i doprawi¢
do smaku. Przed podaniem pola¢ kaczke sosem i posypac siekana zielong pietruszkg. Podawac z
kluskami lub ziemniakami oraz suréwka lub zasmazong kapusta.



