Doradca
smaku

Rogaliki mrozone

KASIUREK

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4

SKEADNIKI
maka 60 dag
margaryna 1/2 kg
kwasna smietana 1/2 szklanki
cukier krysztat 1/2 tyzki

marmolada z rézy

drozdze 6 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozpusci¢ w Smietanie z cukrem, margaryne pomiesza¢ z maka dodac rozpuszczone
drozdze i wyrobi¢ ciasto. Ciasto wtozy¢ do zamrazarki(najlepiej na noc). Nastepnie ochtodzone
ciasto dzielimy na 9- réwnych czesci kazda z czesci osobno rozwatkowac (jak pizze) okragto.
Uzupetni¢ w Srodku marmolada i ztozy¢. Piec w piekarniku rozgrzanym do 200 stopni przez okoto
15-20 minut. Upieczone rogaliki obtoczyc w cukrze pudrze.



