Doradca

smaku
Satatka z cebuli i ogérkow
ANNA2221
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

posiekany szczypiorek
jabtko

Koperek suszony Prymat
olej sojowy

musztarda

z6ttko jajek

sol

cukier

Pieprz czarny grubo mielony Prymat
ogorki kiszone

fasola

cebula czerwona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

2 tyzki

1 szt

2 tyzki

2 tyzki

1 tyzka

1 szt

1 szczypta
1 szczypta
1/2 tyzeczki
20 dag

1 ugotowana

25 dag

Obrang cebule i ogérki pokroi¢ w kostke. Jabtko obra¢ i pokroi¢ w zapatke. Sktadniki potaczy¢ z
fasolg, wymieszad, posoli¢ i posypac pieprzem. Z oleju, musztardy i zéttka przygotowac sos,
doprawic¢ do smaku cukrem i solg, pola¢ satatke sosem i wymieszac. Przed podaniem posypac

koperkiem i schtodzi¢.
(4 porcje)



