Doradca

Puszysty biszkopt

smaku
SYLI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 54

SKELADNIKI
jajko 6 sztuk
maka pszenna 1 szklanka
maka ziemniaczana 0,5 szklanka
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Oddzieli¢ biatka od zéttek. Nalezy uwazac aby w biatkach nie znalazty sie z6ttka
poniewaz wtedy biatka ciezko sie ubijaja.

Biatka ubic ze szczypta soli na sztywna piane. Podczas ubijania dodajemy matymi
porcjami cukier.

Ciaggle ubijajac dodajemy po 1 zéttku.

Do masy dodajemy make (oba rodzaje) wymieszang z proszkiem do pieczenia.
Miksujemy.

Mase wylewamy na blache uprzednio wytozong papierem do pieczenia lub wysypang
butka tarta. Jesli biszkopt ma by¢ uzyty do przetozenia kremem polecam papier,
poniewaz ciasto duzo tatwiej sie wyjmuje. Biszkopt pieczemy w temperaturze 170
stopni przez ok 30 minut.



