Doradca

smaku
satatka letnia
LINKA1312
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

ser biaty 150 gram
satata

ogorek zielony

pomidor

rzodkiewka

Szczypiorek cienki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Satate rozdrabniamy i wrzucamy do miski. Pomidory i ogérki kroimy na mate kawalki (wedtug
preferencji). Dodajemy do sataty. Szczypiorek kroimy drobniutko i mieszamy ze sktadnikami. Serek
biaty kruszymy i dodajemy oliwe , mieszamy wszystko i doprawiamy pieprzem i solg



