Doradca
smaku

Kotlety schabowe w panierce macznej

PACPAW
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
schab bez kosci 50 dag
jaja 2
maka pszenna 2 tyzki
sél do smaku
smalec 1 tyzka
przyprawy 2 do potraw z jajek
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Jajka rozbijamy i mieszamy z przyprawa do jaj.
KROK 2 Schab kroimy w plastry, ktére nastepnie rozbijamy ttuczkiem. Nacieramy je jeszcze

sola. Posolone kawatki schabu maczamy najpierw w jajku, nastepnie w mace.
KROK 3 Smazymy na rozgrzanym smalcu na kolor ztoty.

KROK 4 Podajemy z ziemniaczkami i buraczkami. Smacznego.



