
Pierogi z truskawkami

JARLIN

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 2 szklanki

mleko 1/4 szklanki

woda letnia 1/4 szklanki

jaja 2 szt

truskawki świeże 60 dag

cukier

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę zagnieść z jajkami, dodawać powoli letnią wodę, zmieszaną z mlekiemi zagniatać energicznie
ciasto, aż powstanie nam gładka masa. Rozwałkować cienko na oprószonej mąką stolnicy, wycinać
koła szklanką lub pierogownicą. Na każde koło kłaść jedną średnią truskawkę, posypać cukrem i
zlepić pierogi.


