Doradca
smaku

Bruschetta z cebulg i kozim serem

DAGMARA12

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
twardy kozi ser 12 dag
zmiazdzony czosnek 3 zabki
suszony pomidor odsaczony z oliwy pokrojony w paski 3 dag
sol 1 szczypta
pomidor koktajlowy 3 szt
bazylia 3 listki
bagietka 6 kromek
Pieprz czarny mielony Prymat 1 szczypta
wino czerwone wytrawne 0,75 szklanki
cebula 2 szt
olej 4 (z dodatkiem rozmarynu)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kromki bagietki posmarowac olejem i odstawié. Pozostaty olej rozgrza¢ na patelni, dodac czosnek i
lekko go podsmazy¢. Zmniejszy¢ ogien, dodac cebule, wino, doprawic solg oraz pieprzem i udusi¢
na matym ogniu, stale mieszajgc. Wtozy¢ suszone pomidory i dusi¢ 1 minute. Kromki bagietki
przyrumieni¢ w piekarniku, natozy¢ mase cebulowg, posypaé pokruszonym serem i zapieka¢ okoto
3 minut. Podawac ciepta z pomidorkami koktajlowymi przekrojonymi na pét, posypang listkami
bazylii.



