Doradca
smaku

Zupa fasolowa na boczku

MONIKA192

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI

fasoli 25 dag
boczku 0,5 kg
marchewki 2

cebula biata 1

maki 1 tyzka
sol, pieprz do smaku
jajko 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole moczy¢ w wodzie przez cata noc. Marchew i cebule obra¢ i drobno pokroi¢. Boczek gotowacd
z lisciem laurowym i szczypta soli. Doda¢ marchew, cebule i fasole. Miekki boczek wyja¢ z wywaru i
pokroi¢ na drobne kawatki. Kiedy fasola bedzie miekka, ponownie doda¢ boczek do wywaru. W
kubeczku wymieszac tyzke maki, jajko i szczypte soli z niewielka iloscig wody. Nabiera¢ na
tyzeczke ciasto i wktada¢ pojedynczo kluseczki do gotujacej sie zupy.

Smacznego!!l1l



