Doradca
smaku

Pasztet z selera

JAGODAG6

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
seler Sredni 2 sztuki
cebula 3 sztuki
woda 1 szklanka
Butka tarta klasyczna Prymat 1 szklanka
margaryna 1 sztuka
Bulion grzybowy 2 kostkii
jaja 4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Seler i cebule zetrze¢ na tarce o duzych oczkach,doda¢ szklanke wody,margaryne i 1 kostke
bulionu grzybowego i gotowa¢ 30 minut.Do goracego doda¢ 1 szklanke buiki tartej wymieszac i
wystudzi¢.Do wystudzonej masy dodac 4 zéttka,ubita piane z biatek oraz drugg kostke bulionu
grzybowego i przyprawy wg uznania (sél...ale z nig ostroznie bo sa dwie kostki
grzybowe.....pieprz,majeranek jak ktos lubi.....ja nie lubie to nie daje....no i czosnek)

Piec godzine w temp.180-200 stopni....zycze smacznego...jest bardzo dobre i na ciepto i na
zimno...



