Doradca
smaku

Ciasto brzoskwiniowe z konfiturg

MADI356

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 1 szt
maka 2 szkl
jajko 5 szt
cukier 1/4 szkl
maka ziemniaczana 1 tyzka
brzoskwinie 2 puszki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
konfitura wisniowa 100 g
cukier puder 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne rozpuszczamy w matym garnku, odstawiamy do wystudzenia. Biatka oddzielamy od
z6ttek i ubijamy na sztywng piane. Pod koniec ubijania dodajemy cukier i jeszcze chwile
miksujemy. Nastepnie do piany dodajemy zéttka, miksujemy. Make przesiewamy wraz z proszkiem
do pieczenia, tgczymy z magka ziemniaczana, doktadnie mieszamy. Ciggle miksujgc mase jajeczna
dodajemy wymieszane wraz z proszkiem maki oraz rozpuszczong margaryng. Blache nattuszczamy
i wysypujemy buitka tartg. Ciasto wyktadamy do formy. Na ciasto uktadamy potéwki osaczonych
brzoskwin. Ciasto pieczemy okoto 40 minut w temp. 180*C. Po upieczeniu ciasto posypujemy
cukrem pudrem i w $rodek kazdej brzoskwini wktadamy porcje dzemu wisniowego.

Uzytam formy o wymiarach 22x27 cm.



