
Kompot śliwkowy

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

śliwki węgierki 500 gram

figi 6 szt

cukier 3 łyżki

wino półsłodkie 1 szklanka

skórka z cytryny do smaku

woda 3 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wydrylować śliwki i przekroić na pół, figi posiekać i zalać letnią woda (szklanka) i odstawić na 30
minut. Wodę zagotować z cukrem, wsypać figi i śliwki i skórkę z 1 cytryny, zagotować około 5
minut. Wystudzić, można dosłodzić miodem.


