Doradca

smaku
Domowa pizza wtoska
KASIUREK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
jajko 1
oliwa 1 tyzka
drozdze 3 dag
szynka Wg uznania
cebula 1 sztuka
sol do smaku
pieprz do smaku
mieko
pieczarki duszone 30 dag
woda 1/3 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze i dwie tyzeczki wymiesza¢ w matej ilosci mleka zostawi¢ do wyrosniecia. PéZniej wlewamy
nasz rozczyn do przygotowanej maki z pozostatymi sktadnikami tj jajko ciepta woda i mleko
wyrobi¢ i da¢ wyrosng¢. Nastepnie wyktadamy nasze ciasto na blache i naktadamy kolejno
pokrojong w kosteczke szynke, uduszone pieczarki i cebule. Posypujemy serem tartym. Polewamy
oliwa doprawiamy sola i pieprzem do smaku. Mozna réwniez przyprawa do pizzy prymat. Piekarnik
nagrzewamy do temperatury 200 stopni i pieczemy przez okoto 20-25 minut. Podawad z
ketchupem.



