Doradca
smaku

Satatka z pieczarek warstwowa.

EWA104
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
jajek ugotowanych na twardo 6 szt
pieczarek 75 dag
kawatek pora (biata czesc) 15 cm kawatek
groszku konserwowego 1 puszka
szczypiorku 1/3 peczka
ogorki matosolne 4 szt
Z6ttego sera 10 dag
sol, pieprz do smaku
majonezu 6 tyzek
jogurt naturainy 5 bez cukru

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

3 jajka pokrojone w kostke roztozy¢ réwnomiernie na dnie satatki, posypac potowg posiekanego
szczypiorku. Oprészy¢ pieprzem. Majonez potgczy¢ doktadnie z jogurtem naturalnym, lekko osoli¢.
Posmarowac jajka cienka warstwg sosu. Pieczarki obgotowad w lekko osolonym wrzatku, ostudzic,
pokroi¢ w kostke. Por pokroi¢ w cienkie ¢wier¢ plasterki, sparzy¢ wrzatkiem, ostudzi¢ i lekko osoli¢.
Potowe pieczarek roztozy¢ jako drugg warstwe, na to potowe groszku konserwowego, potowe pora i
pokrojone w kostke 2 ogérki matosolne, oprészy¢ pieprzem, lekko posoli¢. Posmarowaé sosem.
Trzecia i czwarta warstwa jest identyczna jak pierwsza i druga. Wierzch posmarowa¢ samym
majonezem i zetrze¢ na to ser zétty na tarce o matych (ale nie najmniejszych) oczkach.
Udekorowad. Schtodzi¢ przed podaniem.



