Doradca
smaku

Rogaliki drozdzowe z powidtami

R
W

BANDITKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 3 szklanki
cukier puder 2 tyzki
Z6ttko surowe 3 szt
drozdze sSwieze 30 gram
mieko 2/3 szklanki
powidta 1 stoik
margaryna 60 gram
jajko 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przesia¢ make do miski, doda¢ rozkruszone drozdze, zéttka, cukier puder, wszystko wymiesza¢ na
gtadkie ciasto. Potem dodad roztopiona margaryne. Wyrabiac i odstawi¢ do wyrosniecia w cieple
miejsce pod Sciereczka az podwoi swojg wielkos¢. rozwatkowad na stolnicy i kroi¢ na tréjkaty, na
$rodku umieszczac tyzeczke dzemu, uktadamy na blasze wysmarowanej ttuszczem. Wstawi¢ do
piekarnika. Smarowac jajkiem rogaliki. Piec w temp.160-180 stopni na ztoty kolor okoto 30 minut.
wyjaé, wystudzi¢ i posypac cukrem pudrem.



