Doradca

smaku
Satatka z surimi.
EWA104
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
paluszkow surimi o smaku krabowym (10 sztuk) 15 dag
zé6ttego sera 20 dag
ugotowanego al dente makaronu np. falbanki 15 dag
kukurydzy konserwowej 1 puszka
jajko 6 szt
szczypiorek 1,3 peczka
koperek 1/3 peczka
suszonego czosnku granulowanego 1/3 tyzeczki
majonez 3 czubate tyzki
sol, pieprz
ogorki 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ugotowac na twardo, ostudzi¢, obrac i pokroi¢ w kostke. Ogérki obra¢ ze skérki i takze
pokroi¢ w kostke, tak jak i ser zétty. Paluszki surimi pokroi¢ na kawateczki ok. 1-1,5 cm. Kukurydze
osaczy¢ z zalewy. Szczypior i koperek optukad i bardzo drobno pokroi¢. Dodac¢ zielenine i czosnek
granulowany do majonezu, doprawic¢ solg i pieprzem. Wymieszac wszystkie skfadniki satatki z
majonezem i odstawi¢ do lodéwki, by smaki sie potaczyty a satatka przeszta czosnkiem i zieleninka.



