
Kanapki z tuńczykiem

DAGMARA12

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

kapary 1 łyżka

marynowana mała cebulka 2 łyżki

masło 2 łyżki

anchois

pumpernikiel 6 kromek

Pieprz czarny ziarnisty Prymat 0,5 łyżki

oliwki 5 szt

tuńczyk kawałki w oleju 1 puszka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Tuńczyka wraz z olejem, śledziki anchois, oliwki i kapary zmiksować. Cebulki drobno posiekać i
dodać do pasty. Smarować kromki chleba najpierw cienko masłem a potem pastą.
Uwaga. Jeśli kapary były w słonej zalewie, należy je wymoczyć w ciepłej wodzie.


