Doradca
smaku

Sliwkowe knedle

SKEADNIKI

ziemniaki
maka

jajko

S0P BERNADETTAP

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

1 kg po obraniu
20-30 dag

2 szt

sliwki wegierki 30-35 szt

cukier

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Ziemniaki gotujemy w lekko osolonej wodzie, dwukrotnie mielimy, wkadamy do miski
i dos¢ dobrze przyciskamy. Dzielimy ziemniaki na 4 czesci, jeden kawatek wyjmujemy
i W jego miejsce wsypujemy make pszenna.

Dodajemy jajka i wyrabiamy jednolite ciasto. W razie potrzeby dosypujemy jeszcze
troche maki.

Ze $liwek wyciggamy pestki i w ich miejsce wsypujemy odrobine cukru. Sliwki
zawijamy w ciasto ziemniaczane i formujemy kuleczki.

Gotujemy w lekko osolonej wodzie przez 5 minut od wyptyniecia knedli.

Podajemy posypane cukrem i przykryte cienkimi plasterkami masta.



