Doradca
smaku

Kajzerka zapiekana z tunhczykiem.

EWA104
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
kajzerki 2 szt
margaryny do smarowania pieczywa 1 tyzka
pomidora 4 plastry
startego sera Gouda 2 duze garstki
pieczarka 1 szt
szczypiorku duza gars¢
tunczyk kawatki w oleju 4 tyzeczki
Pieprz kolorowy ziarnisty Prymat do smaku
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kajzerki przekroi¢ wzdtuz na dwie potéwki. Wszystkie czesci posmarowac cieniutko margaryna,
natozy¢ po tyzeczce tuhczyka, przykry¢ cienkimi plastrami pieczarki, posypac startym na grubej
tarce serem gouda, natozy¢ po plasterku pomidora i zapiec w nagrzanym do 200 stopni piekarniku
(grzejnik gérny) przez ok. 10 minut. Po wyjeciu posypac obficie szczypiorkiem, lekko posoli¢ i
zmieli¢ po trochu pieprz kolorowy bezposrednio z mtynka na kajzerki.



