
Placek z brzoskwiniami pod pierzynką

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier drobny 200 gram

masło 200 gram

jajko 5 szt

mleko 50 ml

mąka tortowa 250 gram

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

brzoskwinie w puszce 700 gram

śmietana 350 gram

cukier puder 100 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło rozetrzeć z cukrem. Dodać jajka, wymieszać mikserem, wlać mlekoDodać proszek do
pieczenia, mąkę, ułożyć na papierze do pieczenia na blasze ciasto.Brzoskwinie kroić kawałki.
Wyłożyć na ciasto. Upiec w 180 stopniach na złoty kolor, potem po upieczeniu wyłożyć śmietanę z
cukrem na ciasto. Pokroić w kwadraty.


