Doradca
smaku

Rolada wisSniowa

GOSIA47-47

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI
jajko 5 sztuk
maka 1 szklanka
kefir 500 ml
cukier puder 2 tyzeczki
cukier 3/4 szklanki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
galaretka wisniowa 2 opakowania
cukier puder do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywna piane, dodad cukier i jeszcze nadal ubija¢. Na koniec wmiesza¢ na wolnych
obrotach zéttka. Mgke wymieszac z proszkiem do pieczenia. Wsypa¢ do ciasta i wymieszac tyzka.
Tak przygotowane ciasto da¢ na wysmarowang brytfanne i piec ok. 9 minut w 180 st. Po
upieczeniu wyjac¢ i zwing¢ w Sciereczke w rulon i ostudzi¢. Galaretke rozpusci¢ w szklance wrzace;j
wody. Odstawi¢ do stezenia. Gdy pomatu zacznie teze¢ wla¢ do kefiru wymieszanego z 2
tyzeczkami proszku do pieczenia. Wymieszaé. Schtodzi¢. Po ok. godzinie ciasto rozwing¢ i
wysmarowa¢ masg. Zwing¢ ponownie i posypa¢ cukrem pudrem. Wstawi¢ do lodéwki jeszcze na
ok. 30 minut.



