Serniko-makowiec

SKEADNIKI

Ciasto:

maka

palma

cukier

proszek do pieczenia
z6ttko jajek

jajko

palma

budyn smietankowy
cukier

DODATKOWO:
gotowa masa makowa
biatko

cukier

twarédg

Doradca
smaku

BEATRIS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szklanki

1 kostka

3 tyzki

3 ptaskie tyzeczki
5 sztuk

1 sztuka

1/2 kostki

1 opakowanie

2/3 szklanki

1 puszka
5 sztuk
1/2 szklanki

50 (mielony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
5+

Wszystkie sktadniki na ciasto zagnies¢. 2/3 ciasta wytozy¢ na wysmarowana blache, reszte zamrozi¢.
Palme do masy serowej roztopi¢, doktadnie wymieszac z resztg sktadnikéw do masy. Mase serowa

wytozy¢ na ciasto. Na mase serowa wytozy¢ mase makowa. Biatka ubié. Stopniowo dodawa¢ do nich pét

szklanki cukru i ubija¢ tak dtugo, az cukier sie rozpusci. Piane z biatek wytozy¢ na mase makowa. Na

wierzch zetrze¢ reszte ciasta. Piec w 180 stopniach przez ok. 1 godzine.






