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W rondelku roztapiamy margaryne z wodga i gotujemy caty czas mieszajgc. Do gotujacej sie

dodajemy przesiang make i caty czas mieszamy by sie nie przypalito i zeby znikty wszystkie grédki.

Ciasto ma by¢ jednolitej konsystencji i ma lekko odchodzi¢ od garnka. Gotowe pozostawiamy do

ostygniecia. Zimne ciasto miksujemy z jajkami - warto dawac po jednym jajku. Ciasto przektadamy

do szprycy z okragta koncdwka i wyciskamy podtuzne ciasteczka. Pieczemy w temp. 220\'C ok
25-30 min. NIE WOLNO OTWIERAC PIEKARNIKA BY CIASTKA NIE OPADLY !! Gotowe ciastka
smarujemy biatkiem wymieszanym z cukrem i jeszcze chwilke pozostawimy w wytaczonym, ale
cieptym piekarniku. Smacznego !!



