Doradca

smaku
Sliwkowy wieniec
ZEWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna Kasia 200 g
cukier 1 szk
cukier waniliowy 1 szt
jajko 5 szt
maka 2 szk
proszek do pieczenia 2 tyzeczka
sliwki 10 szt
cukier puder 1 szk
sok sliwkowy 3tyzka
$niezki cukrowe 1tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne o temperaturze pokojowej utrze¢ na puszysta mase z cukrem i cukrem waniliowym.
Stopniowo dodawac po jednym jajku nadal ucierajac.

Nastepnie wsypac jedng szklanke maki i jedng tyzeczke proszku do pieczenia.

Wymiesza¢, dodac drugg szklanke maki i druga tyzeczke proszku do pieczenia.

Mase wytozy¢ do tortownicy z kominkiem wysmarowanej margaryna i wysypanej butkg tarta.
Umyte Sliwki wypestkowaé, pokroi¢ na potéwki, posypa¢ maka i wetkng¢ dookota kominka w
ciasto.

Piec w temperaturze 175 stopni przez 45 minut.

Z cukru pudru i soku zrobi¢ lukier.

Wystudzone ciasto posmarowac lukrem i posypa¢ sniezkami.



