placek cytrynowy
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SKEADNIKI

Ciasto:

maka tortowa
skodrka z cytryny
cukier puder

jajko

margaryna

proszek do pieczenia
masa

woda

cukier krysztat

sok z cytryny
zé6ttko jajek

cukier puder

maka ziemniaczana
kisiel cytrynowy

cukier puder

Doradca
smaku

PATRYCJA33

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 szklanki
3 szt

25 dag

3 szt

1 kostka

2 tyzeczki

potL litra
1,5 szklanki
3 szt

2 szt

1 tyzka

1 tyzka

1 szt

do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
3-4

ciasto: zagnies¢ wszystkie sktadniki razem ze wczesniej startg skérka z cytryn jezeli ciasto bedzie zbyt klejgce nalezy dodac
troche maki . ciasto podzieli¢ na3czesci i piec w gorgcym piekarniku.masa: wode zagotowac z cukrem.kisiel z6ttka, make, i
wycisniety sok z cytryn dokfadnie wymieszac i do gotujacej sie wody z cukrem wla¢ szybko mieszajac aby nie byto grudek.
gotowac jeszcze chwile na matym ogniu i przektada¢ zimne placki.gotowy placek posypa¢ cukrem pudrem.smacznego :)






