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Tosty z sera i selera
MMICHALOWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

seler

ser z6tty

olej

ogorek kiszony
maka ziemniaczana

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Nieobranego selera gotujemy na pét miekko.Obieramy i kroimy w plastry o grubosci ok.1cm.

Ser kroimy w plastry. Kazdy plaster selera obtaczamy w jajku .Miedzy 2 plastry warzywa wktadamy
jeden plaster sera. Dociskamy. Panierujemy w jajku i butce. Smazymy. SOS: Scieramy ogérka na
grube widrki. Dodajemy ketchup i odrobine wody. Zagotowujemy,zaciaggamy maka ziemniaczana.
Doprawiamy



