
Szybka babka szampańska

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 4 sztuki

oliwa 3|4 szklanki

mąka pszenna 2,5 szklanki

cukier 1,5 szklanki

proszek do pieczenia 1 torebka

cukier waniliowy 1 torebka

sól do smaku

tłuszcz do formy

białe wino 3|4 szklanki

cukier puder

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę przesiać z proszkiem do pieczenia.Żółtka ubić z cukrem i cukrem waniliowym do
białości,następnie,stale ubijając,dodawać po łyżce mąkę z dodatkami,olej i wino.Białka ubić ze
szczyptą soli na sztywną pianę,delikatnie połączyć z ciastem.Wymieszać.Przełożyć do
natłuszczonej formy babkowej i wstawić do nagrzanego piekarnika(200-220 stopni) na około 40
minut.Posypać przez sitko cukrem pudrem lub polukrować.


