Doradca

smaku
Chlebek kanadyjski
MMICHALOWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI
maka 1/2 kg
drozdze 1/3 kostki
sol 1 tyzeczka
cukier 1 tyzeczka
olej 3 tyzki
mleko ciepte odrobina
masto 1/2 tyzeczki
woda letnia 1 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do naczynia wsypujemy make, sél, cukier.Wlewamy olej , wode i rozpuszczone w mleku drozdze.
Wyrabiamy ciasto.Przykrywamy i odstawiamy na ok 40 minut do wyrosniecia.

Wyktadamy ciasto na pokryta papierem blache. Odstawiamy ponownie na ok. 20-40
minut.Smarujemy wierzch mastem i pieczemy 40 minut w piekarniku rozgrzanym do 180 stopni.



