Doradca
smaku

Pyszne matiasy z jajkiem i ogdrkiem
RENATA)

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
matiasy 5 szt
jajko 5 szt
cebula 3 szt
ogorki kiszone 4 szt
majonez 1 stoik
sol do smaku
ocet 1 tyzka
olej 1 tyzka
cukier 1 tyzeczka
natka pietruszki 1 peczek
papryka czerwona 1 strak

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obieramy, kroimy w kostke, przektadamy na talerz, przyprawiamy olejem, octem,cukrem i
do smaku solg. Ogérki kroimy w kostke, dodajemy do cebuli i mieszamy.Jajka gotujemy na twardo,
studzimy, obieramy i przekrawamy na p6t. Matiasy przekrawamy wzdtuz na dwie czesci. Platem
matiasa owijamy potéwki jajek i uktadamy na cebuli i ogérkach.Catos¢ dekorujemy pokrojong w
paski papryka, majonezem i posypujemy posiekang natka pietruszki.



