Doradca
smaku

Podchmielony dzem z pigwy

MMICHALOWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKEADNIKI
pigwa 1 kg
woda 300 ml
cukier 70 dag

cytryna 1 szt

brandy 1 kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce optukac , wytrze¢, obrac i wycigé zdrewniate cze$ci.Usung¢ pestki.Pokroi¢ na nieduze
kawatki w duzej ilos¢i wody z sokiem z cytryny.Z wody i cukru ugotowad syrop.Wrzucié¢
pigwe.Dodac startg skérke cytryny..Zmiksowac.Dodac alkohol.Napetni¢ gorgcg masg
stoiki.Zakreci¢



