
Śledź w śmietanie z cebulką i groszkiem

WAFELEK2601

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

groszek konserwowy 1 opakowanie

śmietana gęsta 1 opakowanie

cebula biała 2 sztuki

sól do smaku

Pieprz biały mielony Prymat do smaku

sok z cytryny do smaku

śledzie w oleju 8 płatów

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

śledzie pokroić na kawałki, skropić sokiem z cytryny, odstawić. Cebulę pokroić w piórka, groszek
osączyć. Wszystko razem wymieszać, dodać śmietanę, przyprawy. Wymieszać ponownie.


