
Rogaliki na piwie

DOROTA76

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąki 2 szklanki

piwo pół szklanki

margaryna 25 dag

cukier wanilinowy 1

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę przesiać, posiekac z margaryną dodac piwo i cukier waniliowy. Uformować kulę i włozyć do
lodówki na conajmniej godzinę. Stolniće wysypać mąką i rozwałkowac ciasto. Pokroić na trójkąty.
Na każdym nałożyc trochę dżemu lub konfitury. Zawijac w rogaliki. ułożyć na blaszce piec w
srednio nagzranym piekarniku na złoty kolor. Jeszcze ciepłe posypać cukrem pudrem.


