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SKELADNIKI

maka 50 dag
cukier drobny 10 dag
mleko 1 szkl
masto 10 dag
truskawki sSwieze 50 dag
drozdze swieze 5 dag
jajko 3 szt
rabarbar 3-4 todygi

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

-Truskawki optukac i osuszyc.
Rabarbar,obrac i pokrajac na kawafki.
Drozdz rozkruszyc,dodac do cieptego
mleka z tyzka maki i cukru,
Rozmieszac i odstawic do wyrosniecia.
Do maki dodac rozczyn i jajka ubite z cukrem. Wyrobic ciasto.
Dodac rozpuszczone i przestudzone
masto. Wyrabiac,az ciasto zacznie
odchodzic od dtoni.

Odstawic do wyrosniecia.

Ciasto rozwatkowac i przetozyc

do duzej prostokatnej blachy.

Utozyc na nim owoce,lekko je
wciskamy

odstawiamy do wyrosniecia.
Pieczemy 50 min.w 190 st.Posypac
cukrem pudrem..Mozna ciasto przed
wstawieniem do piekarnika posypac
kruszonka.tagczymy po 5 dag masta

i cukru oraz 10 dag maki i

rozkruszyc grudki w palcach.






