Doradca
smaku

Mufinki truskawkowe

SYLWIACHMIEL

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 4 szklanki
cukier 1 szklanka
$Smietana kwasna 0,5 szklanki
jajko 5 sztuk
margaryna 1 kostki
proszek do pieczenia tyzka 3 lyzeczki
budyn smietankowy 1 opakowanie
truskawki sSwieze wedlug uznania
polewa krowkowa i troche orzechéw wloskich wedlug uznania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

margaryne roztopic¢ i schlodzi¢ ,jajka ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym doda¢ $mietane ,potaczy¢
z letnim ttuszczem.Make przesia¢ dodac proszek do pieczenia ,potgczy¢ z masa jajeczng ,dobrze
wymiesza¢ .Zmiksowac troche truskawek i na tej miksturze ugotowad budyn z cukrem.Do foremek
babeczkowych nakladad troche ciasta budyn i wcisnac truskawke, przykry¢ ciastem piec w 175
stopniach az sie zrumienig i lekko odstajg od foremki.Posmarowac¢ polewg i posypac pokruszonymi
orzechami .Mozna posypac tylko cukrem pudrem.



