Doradca

smaku
Babka z adwokatem
DOROTA76
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
margaryna 25 dag
cukier 2 szklanki
cukier wanilinowy 2 opakowania
jaja 6
maka 2 i 1/4 szklanki
olej 15 tyzek
proszek do pieczenia 3 ptaskie tyzeczki

posiekane migdaty

adwokat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne, olej, adwokat, cukier, cukier waniliowy oraz dwie tyzki wody gotowa¢ 10 minut na
wolnym ogniu. Pzrestudzong mase wymieszac z zéttkami, pét szkalni odla¢ a reszte potaczy¢ z
maka proszkiem do pieczenia i ubitg na sztywno piang z biatek. Wytozy¢ siasto do nattuszczone;j
formy i wstawi¢ do nagrzanego pikarnika. Gorgcg babke posmarowaé pozostata masg i posypac
migdatami.



