Doradca
smaku

obiad z mortadelg z sosem czosnkowym

SKEADNIKI

mortadela

sél

pieprz

jajko

Butka tarta klasyczna Prymat
jagurt naturalny

Tzatziki pikantny sos czosnkowy Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

JUSTYNA223

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

8 plastrow

1 kubek

1 tyzka

ILOSC
@ PORC]I
3-4

Mortadele panierujemy w jajku wymieszanym z solg i pieprzem. Kazdy kawatek kietbasy
obtaczamy w butce tartej. Smazymy na chrupko z kazdej strony. Jogurt mieszamy z tzatziki.
Mortadele podajemy z dodatkiem sosu i z ziemniakami z wody.



