
pierogi z jagodami

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ciasto: mąka 35 dag

jajko

maka do podyspania

cukier do smaku

kremówka

cukier waniliowy

jagody 45 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wyrobić ciasto na pierogi i po rozwałkowaniu wycinać z niego krążki. Na każdym z nich układać
owoce jagód można obtoczyć je w mące ziemniaczanej wówczas mniej puszczą soku oraz cukrze.
Dokładnie zlepić brzegi. Ugotować w lekko osolonej wodzie. W międzyczasie ubić kremówkę z
cukrem pudrem. Podawać ciepłe z kleksem śmietany.


