Doradca
smaku

Watrobka z winem

MONIKA192

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI

watrdbki z drobiu 0,5 kg
cebuli 10 dag
biatego wytrawnego wina 150 ml
mleko 0,5 szklanki
Majeranek suszony Prymat do smaku
sol, pieprz do smaku
ttuszcz 5-6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Watrébke oczysci¢, umyc i usungc z niej ttuszcz. Wieksze kawatki przekroic na pét. Cebule drobno
posiekad. Na patelni rozgrzac¢ ttuszcz i zrumieni¢ watrébke. Wla¢ wino. Dusi¢ na matym ogniu przez
10 minut. Przyprawi¢ so smaku solg i pieprzem. Podawa¢ z ziemniakami i suréwka.

Smacznego!!!



