
Zapiekanki z Fetą i suszonymi pomidorami :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

czosnek

bagietka 1

pomidory suszone w zalewie 6 sztuk

ser feta 20 kostek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Bagietkę przekroić na pół. Posmarować masłem .Pomidory odsączyć z oleju , pokroić w paseczki i
położyć na bułce . Fetę podzielić na dwie połówki bułki. Rozkruszyć mini kostkę czosnkową i
posypać zapiekankę. Wstawić w foremce do zapiekania do rozgrzanego piekarnika i zapiekać aż
bułka się zarumieni ( ok. 10-15 minut ). Po wyjęciu położyć na zapiekanki utartego na tarce
jarzynowej ogórka


