Doradca

smaku
pizza z salami
CHOJLOWNA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI

maka pszenna 3 szklanki
woda letnia 1 szklanka
drozdze 1/3 kostki
oliwa 3 tyzki
cukier 1 tyzeczka
sol do smaku
pieczarki do smaku
pomidor 1 sztuka
papryka czerwona 1 sztuka
cebula 1/2 sztuki
czosnek 1 zabek
ser z6tty 15 dag
salami 8 (plastry)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Drozdze rozpusci¢ w odrobinie cieptego mleka z cukrem. Odstawi¢. Make, oliwe,
sél,wode i rozczyn z drozdzy wymieszaé. Wyrabia¢ ciasto co najmniej 10 min. W razie
potrzeby podsypywacé maka. Uformowac kule. Odstawic

KROK 2 Warzywa pokroi¢. Wymieszad. Ciasto rozciggna¢ delikatnie w formie do pieczenia.

Posmarowac troche keczupem z czosnkiem i ziotami prowansalskimi. Potozy¢ plastry
salami. Wytozy¢ warzywa.



KROK 3 Posypad przyprawg do pizzy i startym serem.

KROK 4 Catos¢ piec w 180-200 stopniach przez 30 min.- Wtedy bedzie chrupiaca.



