
ptasie mleczko

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

galaretka pomarańczowa 2

kremówka 1/2 litra

cukier puder 3 łyżki

galaretka porzeczkowa

dżem 6 łyżek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Galaretki pomarańczowe rozpuścić w 1 szklance gorącej wody. Dodać śmietanę i cukier a
następnie dokładnie zmiksować. W formie ułożyć gotowy biszkopt można go nieco nasączyć jakimś
ponczem. Na niego posmarować połowę dżemu a następnie wyłożyć masę śmietankową. Odstawić
do lodówki aż stężeje. Następnie posmarować resztą dżemu i 1 szklanką masy. Schłodzić.
Galaretkę porzeczkową rozpuścić w 2 szklankach gorącej wody. I zalać ciasto. Wstawić do lodówki
najlepiej na całą noc.


