
Pesto alla Genovese con Basico Fresco

RINA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

Tagliatelle paglia e fieno 1

pesto 1

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotuj al dente, odcedź i wymieszaj z sosem pesto, udekoruj listkami bazylii i czarnymi
oliwkami. Można posypać świeżo startym parmezanem (Brazzale).Buon appetito!


