Doradca
smaku

Sernik z brzoskwiniami i piang na kruchym ciescie

PAULINA 221

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 25 dkg
margaryna 10 dkg
cukier puder 10 dkg
jajko 1 szt
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

Masa serowa

ser biaty 1 kg

jaja 2 szt
z6ttko jajek 4

cukier 1 szklanka
cukier waniiowy 2 szt
budyn $mietankowy 2 szt
stodkie mleko 1 szklanka
brzoskwinie 1 puszka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, margaryny,cukru pudru, jajka i proszku do pieczenia zagnies¢ ciasto. Podzieli¢ na dwie czesci.
Wieksza wytozy¢ na spdd blachy, mniejsza wtozy¢ do loddwki. Na ciasto utozy¢ brzoskwinie.

Masa serowa. z podanych sktadnikéw wyrobi¢ mase serowa. wylac ja na brzoskwinie. Ubi¢ piane z 4 biatek z
1 szklankg cukru. Wyla¢ na mase serowg. Wyja¢ druga czesc ciasta z lodéwki, zetrze¢ jg na piane. Piec ok
godziny w piekarniku nagrzanym do minimum 180\'. (ja sprawdzam od czasu do czasu ser, czy sie nie lepi -
patyczkiem do paczkéw)






