Doradca
smaku

Ciasto z wiérkami kokosowymi

SKEADNIKI

Ciasto:

maka

cukier

z6ttko jajek
margaryna

proszek do pieczenia
biata masa

jogurt naturalny
wiorki kokosowe
cukier

budyn kokosowy
proszek do pieczenia
biatka jaj
DODATKOWO:

powidta sliwkowe

IZIONA
= CZAS
. PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szklanki
1/2 szklanki
5 sztuk

25 dag

2 tyzeczki

1 litr

30 dag

1 szklanka
1,5 sztuki
1/2 tyzeczki .

5 sztuk

1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ciasto:

Margaryne posiekac¢ z cukrem,dodaé make ,proszek do pieczenia,zéttka szybko zagnies¢
ciasto.podzieli¢ na dwie czesci i schtodzi¢ .

Biata masa:

Biatka ubi¢ z cukrem ,doda¢ jogurt i jeszcze razem ubija¢ na koniec doda¢ wiérki kokosowe,proszek
do pieczenia i budyh ,wymieszac .

Dno formy wylepi¢ jedng czescig ciasta ,posmarowac powidtami i wyla¢ catag mase kokosowa ,
wierzch posypac kruszonkg z drugiej czesci ciasta .
Piec w temp.180st okoto 60min.



