Doradca

smaku
Pasta sgdecka
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI

papryka czerwona 2 sztuki
papryka zétta 2 sztuki
oliwa 80 ml
czosnek 3 zgbki
oliwki zielone 10 dag
sol do smaku
bazylia 1 tyzka
natka pietruszki 1 tyzka
Papryka ostra mielona Prymat 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Papryke oczysci¢ z gniazd, pokroi¢ w paski i zeszkli¢ na oliwie.Oliwki i czosnek drobniutko siekamy,
dodajemy do papryki, oraz natke i bazylie. Mieszamy smazgac jeszcze chwile na matym
ogniu.Doprawiamy do smaku.Podajemy na gorgco z frytkami.



