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Biszkopt:

4 jajka

3/4 szk cukru

3/4 szk maki pszennej

1/2 szk maki ziemniaczanej

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia
3 tyzki wody

1 cukier waniliowy

Masa:

11 mleka

1 szk cukru

3 jajka

4 tyzki maki pszennej

4 tyzki maki ziemniaczanej

1 cukier waniliowy

250 g margaryny Kasia
Dodatkowo:

500-600 g wypestkowanych czeresni
gwiazdki cukrowe

3/4 mleka zagotowac z cukrem i cukrem waniliowym.

W pozostatym mleku wymieszad obie maki i jajka i wla¢ do gotujgcego sie mleka energicznie
mieszajgc mase aby nie powstaty grudki.

Po ugotowaniu masy pozostawi¢ jg do ostudzenia.

Gdy masa budyniowa jest zimna, zmiksowad Kasie o temperaturze pokojowej i dodawacd po tyzce
budyniu nadal ucierajac.

Gotowg mase odstawi¢ do schtodzenia.

Biatka oddzieli¢ od zottek.

Z6ttka utrze¢ z cukrem na puszystg mase, pod koniec dodajgc wode.

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem waniliowym.

Na zéttka wytozy¢ piane, potem przesiane obie maki i proszek do pieczenia i delikatnie wszystko
pofaczyd.

Mase przela¢ do tortownicy wysmarowanej margaryng i wysypanej butka tarta.

Biszkopta piec w temperaturze 180 stopni przez 30 minut.

Biszkopt po upieczeniu i wystudzeniu przekroi¢ na trzy placki.

Na pierwszy natozy¢ czes¢ masy, na mase utozy¢ czeresnie.

Przykry¢ drugim krazkiem i ponownie wytozy¢ mase i czeresnie .

Natozy¢ ostatni placek, catos¢ pokry¢ resztg masy, utozy¢ czeresnie i posypac ciasto gwiazdkami
lub innymi dodatkami.



