Doradca

smaku
Mazurek cyganski
HALINA17
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajko 6 sztuk
maka pszenna 1 szklanka
cukier 3 szklanki
posiekane morele 5 dag
rodzynki 5 dag
posiekane figi 5 dag
posiekane suszone sliwki 5 dag
osiekana skdérka pomaranczowa 5 dag
migdaty siekane 5 dag
rum 100 ml
daktyle 5 dag
orzechy wioskie 5 posiekane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bakalie mieszamy z rumem i odstawiamy na 15 minut.Jajka ucieramy z cukrem do biatosci a
nastepnie stale ucierajgc dodajemy po tyzce maki.Nastepnie dodajemy bakalie , mieszamy . Ciasto
wylewamy do wysmarowanej formy .Pieczemy 40 minut w temperaturze 180 stopni.



