
Placek pomarańczowy

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier 25 dag

masło 25 dag

jajko 4 sztuki

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

cukier waniliowy 1 opakowanie

sok i skórka z cytryny 1 sztuka

aromat pomarańczowy

orzechy włoskie 25 grubo siekane

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć lub zmiksować z cukrem i sokiem z cytryny,następnie po jednym dodawać
jajka,potem mąkę z proszkiem do pieczenia,tartą skórkę z cytryny,a na koniec aromat-wszystko
dobrze wymieszać.Ciasto przełożyć do natłuszczonej i wysypanej tartą bułką form,posypać
posiekanymi orzechami.Wstawić do nagrzanego piekarnika 200 stopni i piec ok.godziny.


