Tort po wegiersku
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Przygotowac ciasto. Midd i cukier wtozy¢ do rondelka, wla¢ mleko i wode, podgrzewaé, mieszajac,
az sktadniki doktadnie sie potgczg. Wystudzong mase przetozy¢ do mi—ski z przesiang maka, dodac
pozostate skfadniki i szybko zagnies¢ ciasto. Podzieli¢ je na cztery réwne czesci, po kolei kazda
wylepi¢ na tortownicy o srednicy 24cm osobno upiec. Kasze przeznaczong na krem ugotowac na
mleku i wystudzi¢. Masto starannie utrze¢ z cukrem i, nadal ucierajac, dodawa¢ porcjami zimna
kasze oraz sok z cytryny. Upieczone i wystudzone blaty przetozy¢ tym kremem i powidtami
Sliwkowymi wedtug nastepujacego schematu: placek - krem - placek - powidta - placek krem -
placek. Obcigzy¢ tort talerzem, przykry¢ folig i na 3 dni wstawic¢ do lodéwki (to wazne!). Na kilka
godzin przed podaniem przygotowad polewe. Masto i cukier rozpusci¢, po czym, mieszajac rézga,
powoli wsypac¢ kakao i lekko podgrzad. Zdja¢ z ognia, wbic jajko i mieszaé, az powstanie jednolita,
gtadka polewa. Pola¢ nig tort i dowolnie udekorowad.



